Bestes Weinrestaurant

GESCHAFTSWELT ,Krug — Das Restaurant” raumt drei hessische Gastronomiepreise ab

ROSENGARTEN (hel). Im hes-
sischen Gastronomiegewerbe
wird alljahrlich der Gastrono-
miepreis Hessen vom HJH-
Marketing verliehen. Die Ver-
anstaltung steht unter der
Schirmherrschaft des hessi-
schen Ministerprisidenten Ro-
land Koch. Im Kreis Bergstrafle
ist es Hermann Krug nach 2008
erneut gelungen, mit seinem
,Krug - Das Restaurant“ in
Rosengarten gleich drei Aus-
zeichnungen zu erreichen.

In 30 Kategorien werden hes-
sische Wirte, Koche und Hote-
liers nach bestimmten Quali-
titsmerkmalen getestet, bewer-
tet und ausgezeichnet. Bis zu
150 Fragen mussten die Tester
bei ihrem so genannten Myste-
ry-Check in den jeweiligen
Hiusern beantworten. Géste-
bewertungen per Fragebogen
gaben ein zusitzliches Stim-
mungsbild. Diese Punkte flos-
sen in die Gesamtbewertung
ein, aus der die Sieger 2009
ermittelt wurden.

Im Jahr 2008 wurde Krug be-
reits mit dem ersten Platz als
bestes hessisches Weinrestau-
rant ausgezeichnet. Auch die-
ses Jahr konnte er mit seiner
Familie als auch seinem Team
diese Platzierung verteidigen
und die Ehrung entgegenneh-
men. Eine entsprechende
Wandtafel im Gutshof weist
die Gaste auf die ,besondere
Auszeichnung fiir Qualitdt und
Gastfreundschaft als Weinrest-
aurant® hin.

In diesem Jahr fanden die

HESSEN 2009

Sind stolz auf die gleich dreifache Auszeichnung ihres Familienbetriebs (von links): Marlis, Tanja, Baby

Karl, Alexander und Hermann Krug.

Tester allerdings noch zwei
weitere Kategorien auszeich-
nenswert: So erreichten die
Krugs in der Kategorie
,Brunch“ den zweiten Platz im
hessischen Ranking. Auch
iiber diese Auszeichnung infor-
miert eine Wandtafel die Gas-
te. Der Brunch ist eine feste
GroRe im Jahresplan des Un-
ternehmens und erfreut sich
seit jeher groRer Beliebtheit.
Die letzte Tafel an der Guts-

hofwand wiirdigt den dritten
Platz in der Kategorie ,,Garten-
restaurant“ Ein Meer von gro-
Ren Oleanderbdumen verbrei-
tet in Rosengarten mediterra-
nes Flair, und in den Abend-
stunden sorgen unzdhlige Fa-
ckeln fiir anheimelnde Stim-
mung. Die groRe Hoflinde trégt
ebenfalls ihren Teil zum Ambi-
ente bei.

Hermann Krug und Familie
sind mit Recht stolz auf diese
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Auszeichnungen und bemiiht,
sich auch im kommenden Jahr
zZu steigern.

Das Restaurant ist allerdings
nicht erst seit diesen Auszeich-
nungen iiberregional bekannt.
Die Qualitdt des Betriebs hat
dazu gefiihrt, dass aus dem
einstmals nur wahrend der
Spargelzeit gedffneten Restau-
rant ein anerkanntes und be-
liebtes Gastronomieereignis
entstand.



